
Gnocco con ragù d'anatra 

Maccheroncino con ragù al coltello (Carne di manzo/maiale/vitello)

Bigolo in salsa della Taverna

Spaghetto AOP (Spaghetto aglio, olio, peperoncino e calamaretto Spillo)

(Gnocco fatto in casa con patate di montagna e ragù d'anatra selvatica)

(Bigolo fresco con acciughe del Mar Cantabrico e broccolo con colatura di Burrata affumicata)

Lovo fritto su fondo di carciofi e salsa bernese

Guancetta di maialino brasato al Barolo con soffice di patate

Pluma di Patanegra iberica alla griglia con insalata di Waldorf

Piovra alla brace su crema di melanzane affumicate, cavolo nero e chips al nero di

seppia

...ogni giorno la cucina proporrà piatti diversi in base al pescato del giorno...

Polpette

Polpette di carne in umido 

Sarde saor

Gamberi saor

Arancini

Tiramisù

Cheesecake al pistacchio

Sfera con cremooso al cioccolato biondo e croumble e gelato all'arachide

Primi piatti

Cicchetteria

PREZZO

13,00

 

13,00

 15,00

 

 15,00

Secondi piatti

Dolci

PREZZO

12,00

18,00

18,00

18,00

PREZZO

4,50

5,00

5,50

PREZZO

1,50/2,00

2,00

1,50 cad.

3,00 cad.

4,00

Trippa

Fegato alla veneziana

Seppie in umido 

Baccalà (Ragno) alla vicentina

...il crudo in base al pescato del giorno...

PREZZO

6,50

7,00

 7,50

8,00

 


